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 BÀI TOÁN SỐ 6 TRUY XUẤT NGUỒN GỐC BỮA ĂN CHẾ BIẾN SẴN VÀ SẢN PHẨM OCOP

Tên tổ chức đơn vị tham gia ý kiến:
Họ và tên người tham gia ý kiến:
Số điện thoại liên hệ:
	
	1. 
	Ý kiến tham gia

	1. Vấn đề
	1. Yêu cầu bảo đảm an toàn thực phẩm tại bếp ăn tập thể trường học, KCN.
1. Sản phẩm OCOP khó vào chuỗi phân phối lớn và xuất khẩu do thiếu thông tin truy xuất tin cậy.
	

	2. Quy mô (số liệu)
	1. Thành phố có 647 sản phẩm OCOP còn hiệu lực (8 sản phẩm 5 sao, 171 sản phẩm 4 sao, 468 sản phẩm 3 sao) của 363 chủ thể, gồm 69 DN, 80 HTX, 8 tổ hợp tác, 201 cơ sở sản xuất (nguồn: Sở NN&MT, 4/2026).
1. Gần 1.400 DN trong KCN, KKT sử dụng hơn 360.000 lao động – phần lớn ăn ca tại bếp ăn tập thể hoặc dùng suất ăn công nghiệp (nguồn: BQL KKT).
	

	3. Câu hỏi KHCN
	1. (1) Nền tảng truy xuất dùng chung chi phí thấp nào phù hợp hộ sản xuất, HTX?
1. (2) Chuẩn dữ liệu nào liên thông với hệ thống truy xuất quốc gia và sàn thương mại điện tử?
1. (3) Công nghệ nào chống giả mạo tem, dữ liệu (mã QR, chuỗi khối)?
1. (4) Làm thế nào giám sát nguyên liệu đầu vào của suất ăn chế biến sẵn theo thời gian thực?
	

	4. Sản phẩm, ngành nghề mới
	1. Sản phẩm: nền tảng truy xuất nguồn gốc dùng chung; chuẩn dữ liệu; kết nối sàn thương mại điện tử.
1. Ngành nghề mới: dịch vụ truy xuất, chứng nhận; nâng giá trị sản phẩm OCOP.
	

	5. Giá trị kinh tế ước tính
	1. Mục tiêu đến năm 2030 (Quyết định số 1102/QĐ-UBND ngày 20/3/2026): ít nhất 1.000 sản phẩm OCOP 3 sao trở lên, tối thiểu 30 sản phẩm 5 sao; trên 80% sản phẩm OCOP tham gia sàn thương mại điện tử.
1. Đề xuất chỉ tiêu: 100% sản phẩm OCOP và bếp ăn tập thể KCN, trường học được truy xuất trên nền tảng dùng chung; giá bán sản phẩm OCOP có truy xuất tăng 10–20%.
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